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Nos entremets...

Tous nos entremets sont disponibles pour 1 a 48 personnes.

L’exotic Forét Noire Royal Chocolat Mille Feuilles
Biscuit, croquant coco, compotée Gén_oise choco}at, cha}ntilly Biscuit chocolat, . Péte ‘feuilleteilc: > Cl’lé me
de mangues, coulis de mangues et pralinée, chantilly, griottes, mousse chocolat noir, patissicre vanille, glagage

passion, mousse chocolat blanc chocolat noir croquant prahne

Sakura Multifruits Vaucluse Framboisier
Biscuit mousseline, croustillant \ Gél’lOiSC, . Génoise, framboises, Genoise, Crérrfl,e mgu$seline,
) X i crémeux framboise,
framboise, mousse chocolat au lait, creme mousseline, créme mousseline, o b
coulis de framboise, mousse fruits de saison copeaux de chocolat blanc

framboise

« CAPUT

Fraisier

Génoise, créme mousseline,
crémeux fraise,
fraises

Cake marbré Gateau d’antan
NOS tal‘tes... Pate a cake nature et chocolat

e
Toutes nos tartes sont disponibles uniquement en 6 personnes. Biscuit a I'ancienne

Tarte aux fruits

(selon la saison)

Brioche gourmet Tarte Grand-Mére

Brioche feuilletée, créme d’amandes  Cake, fruits rouges, crumble
amandes, mélange de fruits

. Réductions sucrées
Tarte multifruits

Plateau de 24 piéces assorties

Brochettes de fruits de saison

50 piéces



